Chatka Baby Jagi

Sktadniki:

- 1/2 kg ttustego sera biatego (lub twarogu), zmielonego
- 250 g masta

- 1 szklanka cukru pudru (moze by¢ zwykty)

1 tyzka kakao

36 sztuk herbatnikéw

odrobina aromatu waniliowego

Sktadniki ,Jodowkowe” ogrzac¢ do temperatury pokojowej.

Masto utrze¢ z cukrem pudrem na puszystg mase i po trochu dodawac
zmielony ser. Mase podzieli¢ na dwie czesci: do jednej dodac¢ kakao, a do
drugiej aromat waniliowy.

Herbatniki roztozy¢ na folii aluminiowej w 3 rzedy po 6 ciastek.
Posmarowaé masg kakaowg (zostawiajgc ok. 2-3 tyzki), na to potozyé
drugg warstwe herbatnikdw. Nastepnie mase waniliowg, a na srodek
potozy¢ pasek z odtozonej wczedniej masy kakaowej.

Catos¢ ztozy¢ w ,trojkat” (nalezy unies¢ po bokach folie aluminiowg do
gory, a ciasto praktycznie samo sie ztozy). Wygtadzi¢ i wstawi¢ do loddéwki.

Polewa:

- 1/4 kostki margaryny (masta)
- 1/2 szklanka cukru

- 3 tyzki mleka w proszku

- 1 czubata tyzka kakao

- 2-3 tyzki wody

Margaryne, cukier, kakao i wode zagotowaé¢. Odstawi¢ z ognia i dodac
mleko w proszku, dobrze wymieszac¢. Przestudzong polewg oblac
schtodzone ciasto.

Gotowg chatke ponownie wstawi¢ do lodowki, najlepiej na catg noc.


http://pasaz.arabeskawaniliowa.pl/produkt-ciastka-herbatniki-biszkopty/krakuski-50g-petit-beurre-herbatniki-5901414200039.html
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