Oponki serowe

Skladniki:

500 g sera biatego potttustego

500 g maki pszennej

4 zé6ttka

120 g cukru

2 tyzeczki domowego cukru waniliowego
1 czubata tyzeczka sody oczyszczonej
1 tyzeczka spirytusu lub octu

220 ml Smietany 12 %

1 litr oleju lub smalcu (do smazenia)

4 tyzki cukru pudru (do posypania)

Ser zmieli¢ przez maszynke lub ugnies¢ doktadnie ttuczkiem do ziemniakéw. Do sera
doda¢ przesiang magke, sode, cukier, zoéttka, spirytus (ocet), Smietane i cukier
waniliowy. Wyrobi¢ ciasto. Podzieli¢ na dwie czesci i kazdg rozwatkowac na grubosc¢
okoto 1,5 cm. Wykrawac szklang kota. W srodku wykroi¢ mniejsze kdtko za pomocag
kieliszka. Ttuszcz rozgrzac do temp. 180 stopni. Oponki smazy¢ partiami. Kazdg porcje
doktadnie osuszyC¢ na reczniku papierowym i po wystygnieciu posypac cukrem
pudrem.

Smacznego!
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